FROKOST UGE
Alle dage serveres lyst og groft bred. Velbekomme!

DROHSE

@] INDHARDT
GASTRONOMI

VEGETAR
DEN LUNE MED TILBEH@R

DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

No chicken i sursgd sauce hertil ris (m)
Svinekgd i sursgd sauce hertil ris (m)

Wienersalat med bbqg (m+)
Rullepglse med sky og rgdlgg
Oksebryst med peberods creme

Hvidkal salat broccoli med ananas og edame
Blomkalsalat med abler senneps dressing og ristet mandler
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VEGETAR
DEN LUNE MED TILBEH@R

DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Kgdboller med pasta og tomatsauce (m+g)
Okse deller med pasta og tomatsauce (m+g)

Oksesalami med wasabicreme og syltede rgdlgg (m+)
Skinke med italiensk salat (m+1)
Hgnsesalat med pesto, soltgrrede tomater og urter (m-+l)

Bgnnesalat med 4 slags bgnner
Bagte gulergdder med feta, feldsalat og kerner (m+l)

VEGETAR
DEN LUNE MED TILBEH@R

DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Pasta Alfredo (g+m)
Koteletter med svampesauce og bagte rodfrugter (m)

Skinkesalat med urtecreme og persille (I+m)
Hamburgerryg med sennep og ra lgg
Pate med cornichoner og agurk (g+l)

Kartoffelsalat vendt i tabascocreme (m+l)
Salat af kikaerter, bagte squash og soltgrrede tomater

VEGETAR
DEN LUNE MED TILBEH@R

DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Vegetar schnitzler med stegte kartofler og paprika sauce (g+m)
Schnitzler af kylling med stegte kartofler og paprikasauce (g+m)

Italiensk salami med tomat tapanade
/£ggesalat med karry og purlgg (m+l)
Kalkun med italiensk salat (m+l)

Tomatsalat med oliven, feta og rgdlgg (m+l)
hvedekerne salat med radisser, feldsalat og edamamebgnner (g)
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VEGETAR
DEN LUNE MED TILBEH@R

DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Vegetar lasagna (m+l)
Lasagne al forno (m+l)

Tunsalat med porre og majs (m+l)
Roastbeef med remolade og ristede Ilgg
Halve aeg med urtemayo

Rakost af redbeder, redkal, gulergdder og aebler med rosiner

Ruccola salat med bagte cherrytomater, feta og kerner (m+l) & FREDAGSKAGE

Menuen er med forbehold for mindre @ndringer

Kokkedal Industripark 2A
2980 Kokkedal

Telefon 49 18 11 66

Fax 49 18 11 56

info@d] - gastronomi.dk
www.dl - gastronomi.dk



